
LeLe restaurant est ouvert du mardi au samedi soir de 19h à 21h30

Fermeture dimanche et lundi soir

Commande et service au bar

Solo           A partager

Planche de charcuterie d’Auvergne 8,90€         16,90€

Planche de fromages d’Auvergne 7,90€         15,90€

Planche Mixte 8,50€         16,50€

Classique 11€
Tomate, mozzarella, jambon blanc, olives noires

4 Fromages 12€ 

Tomate, mozzarella, chèvre, bleu d’Auvergne, Cantal

Italienne 13€
Tomate, mozzarella, jambon de pays, roquette,
tomates cerises

Fermière 11€
Tomate, mozzarella, jambon blanc, œuf, fromage,
origan, olives, tomates cerises

Chèvre Miel 11€
Crème fraîche, mozzarella, chèvre, miel, origan

Végan 10€
Tomate, légumes confits (poivrons, aubergines,

courgettes) 

Royale 11€
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan,
olives

Poulet Curry 12€
Crème fraîche, mozzarella, oignons, poulet, curry

Saumon 13€
Crème fraîche citronnée, mozzarella, saumon

1. Je choisis ma base (salade) : 

Salade verte  ou riz ou pâtes ou quinoa

2.     Je sélectionne 4 ingrédients : 

Poivrons marinés, tomates séchées, tomates cerises, 

dès de pomme, olives noires, aubergines marinées, 
champignons blancs, oignons rouges, courgettes.

Thon, saumon, poulet, jambon de pays, jambon blanc.

Chèvre, Bleu d’Auvergne, Feta, cantal AOP, Billes de 
mozzarella.

Mix de graines, noix, cranberries.

3. J’opte pour ma sauce favorite

Balsamique ou citronnée 

Végétarien

Taxes et services inclus, prix en € TTC - Eklo n’accepte pas les chèques - Allergènes disponibles sur demande – L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé à consommer avec modération.

Annolium - BIO. . . . . . . . . . . . . . 5,5€    25€
Domaine des Trouillères - Côte d’Auvergne AOP

A l’ombre du Figuier – BIO. . . . 5€     23€
Mas de la Seranne - Languedoc AOP

St Cosme. . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€     27€
Côtes du Rhône AOP 

Château du Bloy - BIO. . 5,5€    25€
Montravel AOP 

Domaine Romanin. . . . . 5€      23€
Mâcon Solutre Pouilly AOP 

Hondrat . . . . . . . . . . . . . . . 4€       18€ 
Pays d’OC IGP Viognier 

Paul Dangin AOP Brut. . . . . . 11€   50€

Corent - BIO. . . . . . . . . . . . . . 5€     23€
Domaine des Trouillères

Hondrat Cuvée Premium. . 5€     23€
Domaine Hondrat – Languedoc

15cl          75cl

15cl           75cl 15cl          75cl15cl          75cl

Mini Pizza  +  Boisson +  Dessert*

*cookie ou glace

jusqu’à 10 ans8

Affligem . . . . . . . . . . . . . 3€    /   5€
Blonde Pale 

Monaco. . . . . . . . . . . . . .3,50€ / 5,50€

Panaché . . . . . . . . . . . . . 3,50€ / 5,50€

Tiramisu 6€

Dessert du moment 6€

Glaces du Sancy – artisanal, local & Bio   5€

Supplément salade verte : 2€
Ingrédient supplémentaire : +1€/ingrédient
Supplément pain : 1€

Owl Beer
Bière blonde fruitée & épicée – Belgian Pale Ale 5,5°

White Lab Ale
Bière de blé légère et fleurie - Wheat Pale Ale 5° (note d’agrumes)

Hypertrichose Palmaire
Bière légère, faible amertume 5° - Abricot, basilic & citronnelle

25cl    /    50cl
Les Locales . . . . 4€    /   6€

Brasserie des Sagnes

25cl    /    50cl

Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7€

Aperol, Prosecco, eau gazeuse, orange

Mimosa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9€

Jus d’orange, champagne, sirop de grenadine


